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Presentacion

El Plan de Desarrollo Departamental 2004 - 2007, Primero Caldas 100 afios, incluye como politicas
agricolas y agroindustriales, el fortalecimiento de las cadenas productivas y sus diferentes eslabones
con alto valor agregado, buscando competitividad y el establecimiento de canales directos de
comercializacion para lograr su consolidacion con vision subregional y criterios de competitividad,
equidad social y sustentabilidad ecoldgica y ambiental.

La Administracion Departamental con su secretaria de Educacion, consideraron que para el
cumplimiento de los objetivos y construir paralelamente un nuevo paradigma de desarrollo econdmico
rural sustentable en el tiempo, se requeria la intervencion del sistema educativo a través de los
colegios agropecuarios del Departamento (transformarlos en colegios agroindustriales), como un
eslabon del cluster de biotecnologia que estd construyendo la Universidad Nacional de Colombia
sede Manizales, con la participacion de mdltiples actores, incluyendo la Gobernacion de Caldas.

Las Buenas Prdcticas Agricolas, combinan una serie de tecnologias y técnicas destinadas a obtener
productos frescos saludables, de calidad superior, con altos rendimientos econdmicos, haciendo
énfasis en el manejo integrado de plagas y enfermedades, igualmente, conservando los recursos
naturales y el medio ambiente y minimizando los riesgos para la salud humana.

E/ mercado mundial de alimentos ha venido evolucionando hacia la seguridad de los alimentos
destinados a los consumidores, en este sentido, se exige que los productos agropecuarios en fresco
o0 procesados sean producidos bajo estdndares de calidad que le garanticen al consumidor calidad e
inocuidad. Ademds, los procesos productivos no deben afectar al medio ambiente.

Es fundamental que las personas participantes en el proceso productivo reciban garantias de seguridad
y bienestar laboral.

E/ documento describe e ilustra las Buenas Prdcticas Agricolas (BPA), ademds, es una herramienta
para los educadores, quienes son los responsables de transmitir los conocimientos a los alumnos, y su
papel es facilitar el aprendizqje.

E/ contenido se divide en cuatro (4) modulos. El primero, trata sobre la calidad en la etapa de la
produccion agricola. El segundo, describe los riesgos de seguridad en productos agricolas frescos.
El tercero, ensefia sobre la calidad en /a fertilizacion orgdnica y el cuarto describe la calidad en la
efapa de cosecha y poscosecha.






La Calidad y su Relacion con las Buenas Practicas Agricolas (BFPA)

La Calidad en la etapa
de Produccion Agricola (BPA)

Modulo 1
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La Calidad y su relacion con las Buenas Practicas Agricolas (BFA)

La Calidad en la etapa de Produccion Agricola

Objetivo General
Promover la aplicacién de las Buenas Prdcticas Agricolas (BPA) en la etapa de produccién agricola.
Componentes de las Buenas Prdacticas Agricolas (BPA)

Debido a las crisis agroalimentarias que han surgido en el dltimo tiempo, y a la creciente preocupacion
de los consumidores por el medio ambiente, se han desarrollado estdndares de produccién agricolas,
conocidas como Buenas Prdcticas Agricolas (BPA), éstas se definen como las acciones involucradas
en la produccién primaria y transporte de productos agroalimentarios, orientadas a asegurar la
inocuidad de los alimentos, la proteccién del medio ambiente y de los trabajadores. En el caso de
produccién pecuaria, se involucra el bienestar animal.

Las Buenas Practicas Agricolas (BPA)

Manejo Integrado
del Cultivo
Riesgos : : :
Microbiolégicos Medio Ambiente
Mane jo Integrado
de Plagas
Hiai y Enfermedades (MIP)
Riesgos b I,"%Z:}fmd Buenas Prdcticas
Quimicos Sanitaria Agricolas
(BPA)
Consumidores
Riesgos Fisicos Seguridad
de las Personas
Trabajadores
Agricolas

Principios para el correcto desarrollo del programa de Buenas Practicas Agricolas
(BPA)

Planificacion del cultivo: Es prever un conjunto de operaciones o actividades légicas que se deben
realizar, con el fin de garantizar una produccién rentable y de buena calidad.
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La Calidad y su Relacion con las Buenas Prdclicas Agricolas (BPA)

Seleccion del terreno para la siembra: Como
primera medida se debe conocer el uso anterior
del terreno donde se va a realizar la nueva
siembra, drea sembrada, aplicacién de
fertilizantes, agroquimicos, produccién, entre
otros. Ademds, evaluar si el lote ha sido utilizado
para actividades distintas a la agricultura
porque puede estar contaminado con organismos
patégenos o sustancias quimicas téxicas, los
cuales son riesgos potenciales, entre ellos:

Lotes destinados a la produccién pecuaria,
vertedero de basuras o desechos téxicos,
desechos sanitarios, extraccién minera, petréleo
o de gas y desechos industriales.

Lote seleccionado para un cultivo.

Preparacion del suelo: Es una de las prdcticas
esenciales en la produccién agricola, demanda
mano de obra y requiere un amplio conocimiento

%Y ‘ para no causar graves problemas al suelo. Como
B - ' criterio general para el establecimiento de un
’S Rs t:;# | . cultivo, se deben tener en cuenta las précticas
" N T v 3 sl de labranza minima, como cortar a ras las

Sahwl 1 - e IS : malezas, evitar las quemas y los barridos de los
N TR ol N lotes. Al preparar el lote para la siembra,

realizar el menor movimiento del suelo y en caso
de tener que aplicar un producto quimico,
hacerlo bajo la supervisién de un profesional.

Al preparar un suelo para la siembra, se deben
tener en cuenta las practicas de labranza minima.

Manejo del agua: La vida se origina en el agua y por lo tanto es esencial para toda forma de vida. La
tierra tiene aproximadamente 1500 millones de kilémetros ctibicos de agua, de la cual sélo 3% se
encuentra en los continentes en forma de agua dulce, ésta se debe considerar como un recurso
escaso porque es consumida cada dia en mayor proporcién por los seres humanos en sus actividades
domésticas, agropecuarias e industriales.

El agua para consumo humano debe ser potable, es decir, debe carecer de microorganismos y sustancias
téxicas que pongan en peligro la salud de las personas que la consumen.

El agua se utiliza para numerosas actividades en el campo, como el riego y la aplicacion de pesticidas
y fertilizantes. Otros usos del agua incluyen la refrigeracién, el lavado de productos agropecuarios,
el encerado y transporte.
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La Calidad y su relacion con las Buenas Practicas Agricolas (BFPA)

Ademds de las actividades mencionadas donde el agua entra en contacto directo con el producto, los
trabajadores de campo utilizan agua para beber y lavarse las manos, la cual, puede estar contaminada
con bacterias patégenas como Escherichia coli, Vibrio, Salmonella, entre otras, capaces de producir
graves problemas de salud a los consumidores. Por lo tanto, es necesario garantizar la disponibilidad
de agua potable, tanto para consumo humano como para las distintas labores del campo, minimizando
los riesgos de contaminacion por microorganismos patégenos.

Para asegurar la calidad del agua y de los productos agricolas en la finca, es necesario realizar un
andlisis microbiolégico, el cual consiste en conocer a través de pruebas de laboratorio las bacterias
de origen fecal, tales como Escherichia coll. :

El agua destinada a la produccion agricola
se puede contaminar
facilmente con heces humanas
o animales.

El agua que se utiliza en la agricultura puede proceder
de diversas fuentes como lagos, rios y estanques.

Para proteger las fuentes de agua

v" Mantener a los ninos y animales lejos de las fuentes de agua.

v" Proporcionar a los trabajadores agricolas banos construidos
adecuadamente y mantenerlos siempre limpios.

v~ Construir técnicamente pozos y/o sistemas de suministro de agua.

Recuerde

v Los analisis de laboratorio que se suelen llevar a cabo para determinar la
calidad del agua para uso humano y agricola incluyen:

v~ Numero total y fecal de bacterias coliformes
v Cuantificacion de Escherichia coli

v~ El grado maximo de contaminacion con coliformes en el agua potable es
cero (0).

v No existe un grado de contaminacion maximo para el agua agricola. No
obstante, los agricultores tienen la obligacion de minimizar todos los
riesgos que pueden controlar.
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